
Tous droits réservés © Éditions Biscuit Chinois, 2006 Ce document est protégé par la loi sur le droit d’auteur. L’utilisation des
services d’Érudit (y compris la reproduction) est assujettie à sa politique
d’utilisation que vous pouvez consulter en ligne.
https://apropos.erudit.org/fr/usagers/politique-dutilisation/

Cet article est diffusé et préservé par Érudit.
Érudit est un consortium interuniversitaire sans but lucratif composé de
l’Université de Montréal, l’Université Laval et l’Université du Québec à
Montréal. Il a pour mission la promotion et la valorisation de la recherche.
https://www.erudit.org/fr/

Document généré le 23 avr. 2024 23:08

Biscuit Chinois
Littérature pop

Recette de Biscuit Chinois
(1ère version)

Numéro 1, été 2006

Ketchup

URI : https://id.erudit.org/iderudit/2486ac

Aller au sommaire du numéro

Éditeur(s)
Éditions Biscuit Chinois

ISSN
1718-9578 (imprimé)
1920-7840 (numérique)

Découvrir la revue

Citer ce document
(2006). Recette de Biscuit Chinois : (1ère version). Biscuit Chinois, (1), 4–4.

https://apropos.erudit.org/fr/usagers/politique-dutilisation/
https://www.erudit.org/fr/
https://www.erudit.org/fr/
https://www.erudit.org/fr/revues/bc/
https://id.erudit.org/iderudit/2486ac
https://www.erudit.org/fr/revues/bc/2006-n1-bc1000013/
https://www.erudit.org/fr/revues/bc/


Recette de Biscuit Chinois 
(lère vers ion) 

Biscuit Chinois se consacre entièrement à la culture popu
laire. Dans populaire, il y a « pop », comme dans musique 
pop, comme dans pop art, comme dans pop corn. Notre in
tention, c'est de publier de la littérature qui ne se prend pas 
trop au sérieux, histoire de la désacraliser et de la rendre 
accessible à tous, sans pour autant négliger la qualité. 

Vous trouverez tout au long de la revue, sur les pages de 
droite, des aphorismes, dictons, prédictions ou autres élu-
cubrations de chacun des auteurs. Libre aux plus enthou
siastes de les détacher et de les fourrer dans des biscuits 
chinois maison. À défaut d'être de la grande gastronomie, 
ça passe le temps. 
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